Willkommen im Restaurant

Bereiten Sie lhren Freunden und Bekannten eine Freude mit unseren
Gutscheinen als Geschenkidee!
Gutscheine erhaltlich bei unserem Team

Werte Gaste,
fur zusatzliches Take-away Geschirr verrechnen wir pro Stiuck den
Materialpreis:

650ml Box EUR 0,20

Stabchen EUR 0,10

Sackerl EUR 0,10
A = glutenhaltiges Getreide RR\Soja M = Senf
B = Krebstiere G = Milch & Laktose N = Sesam
C - Ei H = Schalenfrichte O = Sulfite
D = Fisch L = Sellerie P = Lupinen

E = Erdnuss R = Weichtiere



UNS€RE GESCHICHTE

Die Wurzeln des Restaurant Suli reichen von China bis nach Indien.
Suli wurde in China geboren und kam 1987 nach Osterreich.
Domnic, ebenfalls chinesischer Herkunft, wurde in Indien geboren

und wuchs dort auf, bevor er 1990 nach Osterreich zog.

1995 lernten sich Suli und Domnic kennen, und seit ihrer Hochzeit
im Jahr 1999 gehen sie gemeinsam durchs Leben - als Familie und
Gastgeber. lhre beiden Kinder, Valentina und Philipp,

vervollstandigen das Familiengliick.

Unser Restaurant tragt stolz den
Namen von Suli und symbolisiert
unsere Familie sowie unsere

Liebe zur chinesischen Kiiche.

Die Idee, ein Restaurant zu eréffnen, entstand schon friith und wurde
am 08.11.2000 Wirklichkeit, als wir unser Herzensprojekt eréffneten.
Der Weg war voller Herausforderungen, der Umbau schwieriger und
teurer als geplant, doch wir hielten an unserer Vision fest. Heute
blicken wir stolz zuriick und freuen uns, unsere Leidenschaft jeden Tag

aufs Neue mit unseren Gasten teilen zu diirfen.




In unserem Restaurant sollen Sie
sich wie zuhause fiihlen - herzlich
willkommen wie bei guten
Freunden. Seit vielen Jahren ist
unser Betrieb familiar gepragt, und
viele unserer Gaste sind uns im

Laufe der Zeit ans Herz gewachsen.

Wir legen groBen Wert auf
frische, hochwertige Zutaten
und bieten lhnen neben
unserer vielfaltigen
Speisekarte auch saisonale
Késtlichkeiten, inspiriert von
den besten Zutaten der
jeweiligen Jahreszeit. lhre
Wiinsche stehen bei uns an
erster Stelle, denn Gast-
freundschaft und Qualitat
sind fiir uns keine bloBen
Worte, sondern gelebte

Werte.

Gemeinsam mit unserem groBartigen Team, das uns seit Jahren treu und mit
Hingabe zur Seite steht, schaffen wir ein Erlebnis, das von Herzlichkeit und
Qualitat gepragt ist. Wir freuen uns, Sie in unserem Restaurant Suli
willkommen zu heiBen. Lassen Sie sich von unserer Leidenschaft fiir die
chinesische Kiiche verzaubern und genieBen Sie einen kulinarischen Ausflug

nach Asien.

Guten Appetit!



DIM SUMm

“Dim-Sum” bedeutet wortlich “das Herz beriihren”.

Tatsdachlich kann man beim GenieBen dieser kleinen, kunstvoll zubereiteten

Teigtaschchen, gefiillt mit Fleisch, Meeresfriichten oder Gemiise das Herz

auf besondere Weise erobern.

Gedampft im Bambusksrbchen oder knusprig frittiert im Wok,
Dim Sum begeistern mit ihrer Vielfalt und Raffinesse.

Reismehltaschen Gefiillte Fleischtaschen
gefiillt mit Garnelen (B) 6.0 mit Krabben & Pilzen (A,B) 5.0

Reismehltaschen gefiillt Rindfleischtaschen mit
m. Garnelen & Barlauch(B) 5.5 Ingwer & Jungzwiebeln (A,F) 5.5

Knusprig gebackene Knusprige Garnelenrdllchen
Garnelentaschen (A, B) S in Sesamteig (A,B,N) 5.0



Einer Legende nach lebte einst ein chinesischer Kaiser,
der sich derart nach neuen kulinarischen Erlebnissen
sehnte, dass er seine Kéche beauftragte, ihm endlich

etwas Neues zu kreieren.

Auf diese Weise fanden Dim Sum nicht nur ihren Weg an
den kaiserlichen Hof, sondern auch zu uns ins
Restaurant Suli.

Gebratene Tintenfisch- Frittierte Meeresfriichte-
Laibchen (R,L) 5.5 Knddel (A,D,H)

Knusprig gebackene Gebackener Hummertoast
Hiihnertaschen (A) 5.0 mit Koriander (AR, L)

DS11 DS12

Erdnusstaschen gefiillt Gediinstete Tintenfisch-
mit Fleisch (E,F) 6.0 ballchen mit Mais (L,R)

5.9

5.5

5.5



= 1.Pikant, leicht sGauerliche Suppe (C,F) 4

w 2.Klare Hiihnersuppe mit Bambusstiicken und Pilzen 4

m 3.Wan-Tan-Suppe (A) 4

m Fleischteigtaschen

= 4.Tofu-Suppe mit Ingwer und Rindfleisch (F) 4

W™ ;5. Klare FleischklsBchen-Suppe mit Glasnudeln (A) 4
6. Curry-Suppe mit Hiihner- oder Rindfleisch (F) 4
7. Eierblumen-Suppe mit Hiihnerstiicken und Gemiise (C) 4
8. Mais-Suppe m. eingeschlagenen Eiern & Huhn (C) 4
9.Vier-Schdtze-Suppe mit Meeresfriichten (8,C,D) 5.5
10. Fischknédel-Suppe mit Sesamél und Koriander (D N) 5.5

UORSPEISEN

11. Knusprige Friihlingsrolle () 4.5
12. Hummer-Chips (D) 3.5
13. Gebackene Wan-Tan (A, F) 4

Fleischteigtaschen

14. Hiihnerfliigel iibergossen 4

m. Honigsauce (F)

15. Gebackene Riesenshrimps (A,8) 6
21. Gemischter Salat 4
16. Knuspri eb. Gemiise (A F) 5.5
P 22. Bunter

17. Gebackene Tinten- S Sojasprossensalat in 4

fischringe (A,R) Essigmarinade(A)
18. Gebackener Tofu (F) 5.5 23. Wiirziger Gurken- 4
19. Minifriihlingsrollen gefiillt 4 salat (scharf)

mit Gemiise () 24.Seetangsalat m. 5
20. Garnelen in Kartoffelteig (A,8) 6 Ingwer & Knoblauch (N)
20a Gebackene Melanzani (A) 4 25. Marinierter S

Gurkensalat m.
Hiihnerfleischstreifen (A)

. Pikant-sdauerlicher 4
Krautsalat




P1

P2

P3

P4

PS5

Pé

P7

P8

P9

P10

P11

P12

P13

P14

P15

P16

P17

P18

SULI'S EMPFEHLUNGEN

Peking Ente a la Suli (A/F)
mit Fladenbrot, Sauce und Lauch

Knusprige Ente auf Acht Schatze (A F)

Acht Schatze (EF)
verschiedenes Fleisch und Gemiuse, scharf

Knusprige Ente auf Malaysia-Huhn (A)
scharf

Huhn & la Suli mit exotischen Friichten (N H)
Knuspriges Hiithnerfleisch in Zitronensauce (N)

Knuspriges Huhn in Orangensauce

mit Orangensticken
Gegrillte Chili-Hiihnerfliigel (A, F)
Hiihnerfleisch-SpieBe auf Hawaii-Reis

Gebackenes Hiihnerfleisch (F)

serviert auf heiBer Platte
Scharfe Hiithner-SpieBe auf gebratenem Reis (C/F)

Riesengarnelen aus der Pfanne (A,B,C)
auf gebratenem Reis oder Nudeln

Scharfe Garnelen-SpieBe (A,B,F)
auf gebratenen Nudeln

Gegrillte, gemischte Meeresfriichte (8,D,F R)
mit WOK-GCGemiise, Tintenfisch, Garnelen und Fisch

Knusprige Jakobsmuscheln (H/R)
mit Cashewkernen

Gemischte Meeresfriichte im Tontopf (B,D,F.R)

Im Wok gebratene Gyoza
gefiillt mit Hiihnerfleisch (A F/N)

Drei Fleischspezialitaten auf (AF)
frittiertem Nudelbeet

15.5

13



F1

F2

F3

F4

FS

Fé

F7

F8

F9

F10

F11

F12

F13

F14

F15

F16

F17

F18

F19

Gegrillte, wiirzige Riesengarnelen (8,F)
mit Wok-Gemiise

Thai-Curry Garnelen im Tontopf (B,G)

Manchurian Garnelen (B/F)
scharf

Garnelen in Zwiebel- und Knoblauchsauce (B)
serviert auf heiBer Platte

Garnelen mit Cashewkernen (H,B)

Garnelen in Orangensauce (B)
mit Orangensticken

Gegrilltes Heilbuttfilet mit Wok-Gemiise (D)

Naturgediinsteter Heilbutt (D, F)

mit Ingwer, Jungzwiebel & Schwarzbohnengewiirz

Gegrillter Zander mit Wok-Gemiise (D)

Knuspriger Fisch in Traubenform (D)
auf heiBer Platte mit Sauce Ubergossen

“Kanbe” Fisch (D,F)
scharf, knusprige Fischstreifen

Knuspriger Chili-Fisch (D,F)

Heilbuttfilet mit Chilischoten &Szechuanpfeffer

In Teig gebackene Garnelen (A,8)
mit suB-saurer Sauce

Gegrillter Lachs (D, F)
mit Teriyaki-Sauce und Wok-Gemiise

Gegrillter Lachs (D,F)
auf Nudeln mit Teriyaki-Sauce

Gegrillter Tintenfisch (F.R)
mit asiatischen Gewiirzen und Gemise

Tintenfisch a la Suli (R)

Gebackene Tintenfisch-Ringe (A F.R)
mit stiB-saurer Sauce oder Knoblauchsauce

Pikant-wiirziger Gongbao- (F,R)
Tintenfisch mit Gemiise

17.5

13.5
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TOFU & GeMise

T1

T2

T3

T4

TS

Té6

T7

T8

T9

T10

T11

T12

T13

T14

Fastenspeise des Buddha (F)

gemischtes Gemise m. Tofu & Glasnudeln

Gebratene Sojasprossen (F)

Im Wok gebratenes Gemiise auf frittiertem

Nudelbeet (A,C F)
pikant-wirzig

Gemischtes Gemiise nach Art des Hauses (F)

Knusprig gebackenes Gemiise mit Knoblauchsauce

(A,C,F)
Gebratener Tofu mit Wok-Gemiise (F)
Tofu mit Bambus und Pilzen (F)

Tofu mit Ingwer und Jungzwiebel (C.F)
serviert im Tontopf

Mapo Tofu mit Gemiise (F)
schart

Gegrillter Tofu mit Wok-Gemiise (F)
Curry-Tofu mit Paprika und Zwiebeln (F)

"Kanbe" Tofu (F)

scharf, knusprige Tofustreifen
SiiB-Sauer Tofu mit Ananasstiicken (A F)

Thai-Curry Tofu mit Gemiise (G)

10.

10.

10.

10.

10.

10.

10.

10.

10.

10.

10.

10.

10.

10.



HUHNERFLEISCH

H1

H2

H3

H4

HS

Hé

H7

H8

H9

H10

H11

H12

H13

H14

H15

Hiihnerfleisch mit verschiedenem Gemiise (F)

"Kanbe" Hiithnerfleisch (F)
wirzig und knusprig

Hiihnerfleisch mit Melanzani (F)
pikant-wirzig

Thai-Curry Hiithnerfleisch (F)

mit Gemise im Tontopf
"He-Tao" Hiihnerfleisch mit Cashewkernen (H)

Huhn Spezial (A.C.F)
gebackenes Huhn mit wirziger Gemisesauce

Gebackenes siiB-sauer Hiihnerfleisch (A,c)
Hiihnerfleisch mit Bambusstiicken & Pilzen (F)
"Gongbao"-Hiihnerfleisch nach Szechuan-Art (F)
Huhn nach Art des Hauses auf heiBer Platte (F)

Im Wok gebratenes Hiihnerfleisch (F)
mit Chilischoten und Szechuanpfeffer

Gegrilltes, wiirziges Hiihnerfleisch (C)
auf gebratenem Eierreis

Hiihnerfleisch mit Maroni (F)
und Gemise im Tontopf

Knuspriges Hiihnerfleisch mit vorziiglicher Sauce
(A,C,F)

Manchurian Hiithnerfleisch (C.F)
scharf

SCHWEIN

S1

S2

S3

S4

S5

Schweinefleisch mit verschiedenem Gemiise (F)

Schweinefleisch nach Szechuan-Art (F)

Knusprige Schweinefleisch-Scheibchen (F)

suB-sauer

Schweinefleisch mit Jungzwiebeln (F)
scharf angebraten

Schweinefleisch nach Bauernart (F)
knuspriges Schweinefleisch in
Knoblauchsauce

12.

12.

12.

12.

12.

12.



ENTE

E2

E3

ES

Eé

Klassische knusprig gebratene Ente (A, F)
Knusprig gebratene Ente auf Wok-Gemiise (A F)

Knusprig gebratene Ente
mit Bambusstiicken & Pilzen (F)

Knusprig gebratene Ente nach Szechuan-Art (F)
scharf

Knusprig gebratene Ente auf Hawaii Reis (AF)
Knusprig gebratene Ente mit Zitronensauce (A F)
Knusprig gebratene Ente mit Maroni (A F)
Knusprig gebratene Ente auf Ananas (A F)

Knusprig gebratene Ente auf Thai-Curry (A F,G)

R1 "Kanbe" Rindfleisch (A/F)
wirzig und knusprig

R2 Sautiertes Rindfleisch mit Jungzwiebeln (F)

R3 Rindfleisch mit Melanzani (F)
pikant wirzig

R4 Rindfleisch nach Hausrezept (F)
RS Rindfleisch in Honig- und Schwarzpfeffersauce (F)

R6 Gediinstetes Rindfleisch im Tontopf (F)
mit Ingwer und Knoblauch

R7 Rindfleisch mit Zwiebel und Paprika (F)

R8 Rindfleisch mit Wok-Gemiise (F)

R9 Rindfleisch mit Bambus und Pilzen (F)

14

14

13.

13.

13.

13.

13.

13.

15



N1 Nudeln mit Hiihnerfleisch in Erdnusssauce (E.F.,N) 13.5

N2 Nudeln mit gebratener Ente und Gemiise (AF) 13.5

Tintenfisch, Garnelen und Krabbenfleisch

r—
a N3 Nudeln mit Meeresfriichten (A B F,R) 15
—

N4 Nudeln mit Rindfleisch und Gemiise (A F) 13.5

N5 Nudeln mit Wok-Gemiise und Tofu (A, F) 13.5

N6 Nudeln mit Manchurian Hiithnerfleisch (A.F) 1.5
pikant

N7 Nudeln mit Rindfleisch und Jungzwiebeln (A F) 13.5

N8 Nudeln mit Hiithnerfleisch "Mala Art" (AF) 13.5
scharf

N9 Nudeln mit Hiihnerfleisch und Jungzwiebeln (A/F) 13.5
scharf

N10 Nudeln mit Hiihnerfleisch und Gemiise (A,F) 13.5

N11 Nudeln mit zart knusprigem Huhn 13.5

und Gemiise (A, F)

NUDELSUPPEN

N12 Nudelsuppe mit Gemiise, Shiitake Pilzen & Tofu (A/F) 13.5
N13 Nudelsuppe mit drei Sorten Fleisch (A,F) 13.5
N14 Nudelsuppe mit Meeresfriichten 15

und Gemiise (A,B,F,R)
Tintenfisch, Garnelen und Krabbenfleisch




N15 Gebratene Nudeln mit Hiihnerfleisch
und Gemiise (A,C,F)

N16 "Bami Goreng" (A.C)
Bratnudeln mit Curry und Hihnerfleisch

N17 Gebratene Nudeln mit Meeresfriichten
und Gemiise (A,B,F,R)

Garnelen, Tintenfisch und Krabbenfleisch

N18 Gebratene Nudeln mit knusprigem Huhn (A F)
scharf

N19 Gebratene, feine Reisnudeln mit
drei Sorten Fleisch (F)

N20 Gekochte Glasnudeln mit
Hiihnerfleisch & Gemiise (F)

N21 Gebratener Curry-Reis (B.C.F)
mit Garnelen, Ananasstiicken und Zwiebel

N22 Gebratener Eierreis mit Hiihnerfleisch
und Gemiise (C,F)

N23 "Nasi Goreng" (B.C,F/H)
gebratener Reis mit Curry und Hiuhnerfleisch

€HTRAS FUR BelLAGEN
CHILI -LIEBHABER

B1 Jasminreis 2
je 1.5
B2 Blanchierte Nudeln (A) 3
C1 Chili-Kurkuma
mit Curry, Ingwer B3 Gebratene Glasnudeln (F) 3.5
und Senf Samen mit Gemiise
€2 Chili-Mango B4 Gebratener Eierreis (C) 3.5
mit Fenchelsamen, Senf
und Ingwer BS5 Gebratene Nudeln (A,C,F) 5,5

C3 Gerostete mit Gemiise
Schwarzbohnen in B6 Kartoffeln a la Suli 3.5

chili-Ol mit Knoblauch




meNUs

Suppe (C)
Frithlingsrolle oder Salat (A.C)

fir 2-4 Personen

pro Person
Knusprig gebratene Ente (F) 17

klassisch mit Knoblauchsauce

"Kanbe" Hiithnerfleisch (wiirzig und knusprig) (F)
Rindfleisch mit Bambusstiicken und Pilzen (F)
Gebratener Eierreis (A, C)

Gebackene Bananen mit Honig (A)

Suppe (C) fir 2-4 Personen
Friihlingsrolle oder Salat (A.C) pro Person
Knuspriges Hiihnerfleisch 1Es
mit "vorziiglicher Sauce" (F)

Acht Schatze (EF)

(verschiedenes Fleisch und Gemiise, scharf)

Scharf angebratene Garnelen mit Jungzwiebel (B/F)
Gebratener Eierreis (A,C)

Gebackene Bananen mit Honig (2)

Vier-Schatze-Suppe (B,C/R) fir 2-4 Personen
Knusprig gebackene Garnelentaschen (C) pro Person
Scharf angebratene Garnelen mit Jungzwiebeln (8 F) 18
"Kanbe" Fisch (scharfe, knusprige Fischstreifen) (D /F)
Gebackene Tintenfischringe (A,F)

Jasminreis

Gebackene Bananen mit Honig (A)

Hausgemachte Fischknddelsuppe (c,D) fur 2-4 Personen
Gebackene Riesenshrimps (4,D) pro Person
mit siiBer Chilisauce (8) 18

Gegrillte, wiirzige Riesengarnelen (D F)

"Kanbe" Fisch, (scharfe, knusprige Fischstreifen) (F,r)
Pikantwiirziger Gongbao-Tintenfisch mit Gemiise (A F,R)
Jasminreis

Gebackene Bananen mit Honig (2)



menuys
Suppe (C) fiur 2-4 Personen
Friithlingsrolle oder Salat (A,C) pro Person 17
Huhn Spezial (AF)
Schweinefleisch Chop-Suey
mit verschiedenem Gemiise (F)
Gebackene Tintenfischringe mit siiB-saurer Sauce (F,R)

Jasminreis
Gebackene Bananen mit Honig (A)

Suppe (C) fir 2-4 Personen
Frithlingsrolle oder Salat (A,C) pro Person 17
Zick-Zack nach Art des Hauses (F)

Knusprige siiB-sauer Schweinefleisch-Scheibchen

Acht Schatze (EF)

Jasminreis

Gebackene Bananen mit Honig (A)

"Xia-Huo" Rindfleischsuppe fir 2-4 Personen
Frithlingsrolle (A, ¢) pro Person 17
Trauben Fisch (D)

"Yu-Xian" Rindfleisch, im Wok gebraten (F)

"He-Tao" Hiihnerfleisch mit Cashewkernen (H)

Jasminreis

Gebackene Bananen mit Honig (A)

Suppe (C) fur 2-4 Personen
Frithlingsrolle oder Salat (A,C) pro Person 17

Schweinefleisch nach Bauernart

(knuspriges Schweinefleisch in Knoblauchsauce) (F)
Knusprig gebratene Ente - klassisch mit
Knoblauchsauce (F)

Rindfleisch mit Zwiebel und griinem Paprika (F)
Verriicktes Huhn (A)

Gebratener Eierreis (C)

Gebackene Bananen mit Honig (A)



DO1

D02

DO3

D04

DOS

DO6

DO7

DO8

DO¢9

D10

D11

D12

D13

D14

D15

D16

D17

D18

DESSERT

Eispalatschinke (A,G)

Nusspalatschinke (A G)
Maronipalatschinke (A, G)
Gebackene Lychee gefiillt mit Maroni-Reis (A, G)

Onkel Tucas Traum (A,G)

gebackene Bananen mit Eis und Schlagobers

Erdbeertraum (A, G)

gebackene Erdbeeren mit Eis und Schlagobers

Bananensplit (A,G)

frische Bananen mit Eis und Schlagobers

Kalter Kuss (G)

Lychees, gefallt mit Maroni-Reis
Gebackene Lychees mit Honig (A)
Gebackene gemischte Friichte mit Honig (A)
Gebackene Bananen mit Honig (A)
Gebackene Apfel mit Honig (A)

Gebackene Ananas mit Honig (A)
Flambierte Eiskugel (A.C,C)

Betrunkene Lychees (G)

mit Eis in kaltem Pflaumenwein
Gemischtes Kompott
Lychee-Kompott

Eine Kugel Eis (c)

Vanille oder Erdbeere



APERITIF & DIGESTIF

Wurzel-Schnaps 2c¢l
Rosen-Schnaps 2c¢I
Mao-Tai-Schnaps 2cl
Ginseng-Schnaps 2c¢|
Bambus-Schnaps 2c!

Lycheewein 4cl

Pflaumenwein 6cl, warm

Sake 6cl, japanischer Reiswein, warm
Campari Soda 4cl

Campari Orange 4cl

Martini Dry, Bianco oder Rosso 4cl
Remy Martin V.S.0.P. 2cl
Johnny Walker Black Label 4c
2cl

Stolichnaya

Marillenschnaps 2c!

1 Glas Prosecco 0,1 |

Lychee Prosecco 0,11

Prosecco mit Aperol 0.1

1 Flasche Prosecco 0,75 |

PROS€CCO



ALKOHOLFR€I€ GETRANKE

Coca Cola 0,331 Flasche

Coca Cola Zero 0,33l Flasche
Almdudler 0.331 Flasche

Fanta 0,331 Flasche

Schweppes Tonic 0,21 Flasche
Schweppes Bitter Lemon 0,21 Flasche
Rauch Eistee Zitrone 0,331 Flasche
Sodawasser 0,3]

Rémerquelle Classic 0,331 Flasche
Remerquelle ohne 0,331 Flasche
Montes perlend 0,751 Flasche
Himbeersoda 0,51 - Jugendgetrank
Holunderbliiten | Himbeer Wasser 0,51
Soda-Zitrone 0,51 - Jugendgetrank
Rauch schwarze Johannisbeere 0,21 Flasche
Rauch Marille 0,21 Flasche

Rauch Apfelsaft 0,25l

Rauch Orangensaft 0,25]

Lycheesaft 0,25I

Mangosaft 0,25I

Kokosmilch 0,25!

Aloe Vera Getrank 0,25l

Wiener Hochquellwasser 0,5



TEE, DEN SIE NICHT UBERALL BEKOMMEN

Friichtetee 5,8
Schwarzer Tee 3,5

mit Zitrone oder Milch

Chrysanthementee 3.5

ein in Asien geschétzter Tee, durstldschend und gut fur das
Wohlbefinden

Acht-Schatze Tee 4.2

zum Beispiel mit roter Dattel, Lotuskern, Ginseng,
Orangenschalen, Chrysanthemen, Drachenaugen usw.

Jasmintee 3.5

durch die Beigabe von Jasminbliten bekommt dieser Griintee
seinen bezaubernden Blitenduft. Zu asiatischen Speisen
empfiehlt sich dieser Tee besonders. Er sollte ohne Zucker
getrunken werden.
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Gunpowdertee 5.5

handgerollt, der wohl bekannteste chinesische Griintee. Durch
seinen herben Geschmack passt diese Sorte zu vielen
Speisen. Auch er sollte ohne Zucker getrunken werden.

Lycheetee 3.5

zu einem besonders zarten chinesischen Schwarztee werden
die Blutenblétter des Lycheebaumes beigemengt, um diese
leicht orientalische Mischung zu ergeben.

Rosentee 3.5

feiner chinesischer Schwarztee wird mit Rosenbliten
vermengt. Mild und blumig in der Tasse, mit zartem
Rosenaroma.

Sweet-Orange mit Schalen 3.5

Ceylon-China-Blend mit natiurlichem Orangenaroma und
Orangenschalen.

Lotustee &7

Lotusbliten wurden schon in der Antike als Symbol der
Zartheit empfunden. GenieBen Sie das zarte Aroma dieses
Tees.

Erdbeertee o5

Ceylon-China-Blend mit natirlichen Erdbeer-Aromastoffen



ROTWEINE

Preis pro 0,75] Bouteille

St. Laurent 26
Weingut Hans Glock, Géttlesbrunn

Leichter fruchtiger Rotwein mit kréaftigem Tanningehalt am
Gaumen, eignet sich besonders zu Gefligel

Zweigelt 25

Weingut Netzl, Carnuntum

kraftiges Rubingranat, dunkelbeerige Frucht, am Gaumen
elegant, bietet Trinkfreude

Blaufrankisch, Hochacker 25
Weingut Weninger, Horitschon / Mittelburgenland

Ein vielschichtiger Blaufrénkischer mit angenehmer Wirze im
Duft und feinen Beerenaromen am Gaumen

Cuvée Paulus 32
Weingut Paul Lehrner, Horitschon / Mittelburgenland

Cuvée aus Blaufrankisch, St. Laurent und Cabernet
Sauvignon, siBe Vanillekldnge in der Nase, saubere
Kirschfrucht, rotbeeriger Charakter

Marqués de Riscal Reserva, Rioja DOCa 52
Marqués de Riscal, Rioja/Rueda

Klassischer, weicher duftiger Rioja Reserva, nuancenreiches
Aroma mit ausgepragtem Balsamcharakter und
Zimtankldngen, intensive Farbe mit anhaltendem leichten
Violettton, angenehme Tannine

Alle Weine enthalten Sulfite (O)



welssSweine

Preis pro 0,75] Bouteille

Sauvignon Blanc
Weingut Hans Glock, Géttlesbrunn

ein leichter fruchtiger WeiBwein mit zartem Holunderduft,
trocken, eignet sich besonders gut zu Fisch und siB-sauren
Speisen.

Griiner Veltliner, Federspiel Kollmitz

Domane Wachau

Der Kollmitz zeigt strahlendes strohgelb in intensiven Noten
nach Apfelbliten, Birne und Steinobst. Feiner saftiger Wein
mit Eleganz und Harmonie. Fillig am Gaumen und schéner
Abgang

Chardonnay, Classic

Weingut Gsellmann & Gsellmann, Gols / Neusiedlersee

Sehr aromatisch, wirziger Duft, betont wiirzig, krdftige und
dennoch sehr frische Struktur

Riesling, Zébinger
Weingut Hirsch, Kamptal

Pfirsicharomen in der Nase, eleganter Kérper und ein
GuBerst angenehmes Frucht-S&dure-Spiel am Gaumen

Muskateller
Weingut Krispel, Stradenhof / Sidoststeiermark

Das emotionelle-fein strukturierte Frucht-Séurespiel mit
eleganter Rosen- und Zitrusnase

Alle Weine enthalten Sulfite (O)

26

26

27

52

27



BIER UOM FASS & FLASCHE

Stiegl Pils 0,31 / 0,51 vom Fass 3.9 / 4.9
Weizengold Hefefein 0,51 Flasche 4.9
Kénig Ludwig dunkel 0,51 Flasche 4.9
Clausthaler calkoholfrei - 0,51 Flasche 4.9
Zitronen Radler 0,51 Flasche 4.9
Paracelsus Zwickl Bier 0,51 Flasche 4.9
Chinesisches Bier 0,33 Flasche 4.5

OFFENE WeINe

Weingut Hans Glock, Géttlesbrunn

Griiner Veltliner 1/8I 2.2

Zweigelt 1/8I 2.2
Kleiner Mocca 3.2
GroBer Mocca 4.1
Kleiner Brauner (G) 3.2
GroBer Brauner (G) 4.5
Melange (mit Milchschaum) (c) 3.7
Verlangerter (Schwarzer oder Brauner) 5.7
Cappuccino (mit Schlagobers) (¢) 3.7

Caffé Latte (G) 4.5



